FICHE PRODUIT

D

escription commerciale :

Fabriqué en utilisantles mémes méthodes traditionnelles qu'un Cheddar puis affiné jusqu'a ce qu'il atteigne la consistance crémeuse et
le piquant désirés. Le fromage est ensuite envoyé dans un fumoir local pour étre délicatement fumé au-dessus de copeaux de chéne afin
de lui donner son ardbme caractéristique..

Lait pasteurisé de vache

présure végétale

Comté de provenance: Dorset

Fabrication : Fermiere

Famille : 02 - Les Classiques
Type Lait:  Au lait pasteurisé Sous-Famille: 03 -Vache
Origine : dorset, Angleterre Certification :
Famille de fromage Pate pressée non cuite
CroUte Parafinée
lait pasteurisé de vache, présure végétale, ferment lactique, sel
Ingrédients
Goot
Texture DenseaOnctueuse
Conservateurs
Allérgenes Protéines de Lait
Poids environ 0,200 KG
Valeurs caloriques
Taux de MG Lait entier
DLUO / Condition de concervation Stockage entre 2°C et 4°C
Type de conditionnement
Conditionnement Conditionné par 0
Microorganismes - Limites - Références
Code artiCle : 4406 Sauf erreur typographique

Les conditionnements peuvent étre changés sans préavis
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