FICHE PRODUIT

Description commerciale :
La Teurgoule est le dessert Normand par excellence. Elle est comparable a un riz au lait cuit lentement et longtemps pour permettre la
formation d’'une peau épaisse et craquante. La crolte laisse apparaitre a la dégustation un gateau de riz fondant aromatisé a la cannelle
ou a la vanille. Servie froide ou réchauffée elle sera un régal pour tous les gourmands.

Fabrication : Artisanale Famille : 03 - La Cremerie

Type Lait:  Au lait pasteurisé Sous-Famille: 03 -Vache

Origine : CALVADOS Certification :

Famille de fromage
Croute
Lait (origine France, Normandie) 83%, sucre, riz 7%, cannelle

Ingrédients

Gout
Texture Crémeuse
Conservateurs
Allérgenes Protéines de Lait

Poids environ
Valeurs caloriques
Taux de MG
DLUO / Condition de concervation
Type de conditionnement
Conditionnement

0,750 KG
130Kcal au 100g
Lait entier
Stockage entre 2°C et 4°C
En carton
Conditionné par 6

Microorganismes - Limites - Références

Listeria Monocytogénes - N=5, C=0 abscence dans 25g - reglement Européen 853/2004

Salmonella - N=5, C=0 abscence dans 25g - reglement Européen 853/2004

Staphylocoques a coagulase positive - N=5, c=2, M=10000ufc/ml, M=100000ufc/ml - reglement Européen
853/2004

= . Sauf erreur typographique
COde artICIe - 3061 Les conditionnements peuvent étre changés sans préavis
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