FICHE PRODUIT

Description commerciale :
Ce fromage de chévre frais se pare des couleurs de I'impressionnisme pour ravir vos yeux et vos papilles. Avec ce
mélange fleuri, le Givernois développe des ardbmes de noix qui ne figurent pourtant pas dans sa composition. C'est
donc le fromage impressionniste par excellence ! Les couleurs bleu et jaune de Claude Monet, et une impression de
NOIX SaNs en avoir un gramme..... si vous voulez en connaitre le secret venez nous rencontrer et nous vous
donnerons les explications de ce fromage magique.

Enrobé

Fabrication : Fermiére Famille : 01 - Les Créations
Type Lait: Aulait cru Sous-Famille: 01-Chévre
Origine : CALVADOS Certification :

Famille de fromage Frais
Croite

Lait cru de chévre Lactosérum Ferments Lactiques (facultatif)
Présure Mélange de fleurs (bleuet, mauve, soucis, saflor, rose,

Ingrédients feuille de fraisier, tréfle, foin) Sel
Goit Noix
Texture FraicheaMoelleuse
Conservateurs Aucun
Allérgenes Protéines de Lait
Poids environ 0,150 KG
Valeurs caloriques Non connue
Taux de MG Lait entier
DLUO / Condition de concervation Stockage entre 2°C et 4°C
Type de conditionnement En carton de 12 ( 2x6 )
Conditionnement Conditionné par 12

Microorganismes - Limites - Références

Listeria Monocytogénes - N=5, C=0 abscence dans 25g - reglement Européen 853/2004

Salmonella - N=5, C=0 abscence dans 25g - réglement Européen 853/2004

Staphylocoques a coagulase positive - N=5, c=2, M=10000ufc/ml, M=100000ufc/ml - réglement Européen
853/2004

Code article : 103 Sauf erreur typographique

Les conditionnements peuvent étre changés sans préavis
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