FICHE PRODUIT

Description commerciale :
Fabriqué par Carwyn Adams a Dyfed, dans I'ouest du Pays de Galles. Les parents de Carwyn commencérent a faire du fromage en 1987
pour utiliser le surplus de lait. Aujourd'hui, les fromages sont toujours faits a la main en utilisant des méthodes traditionnelles et sont
pressés dans de des presses en fontes vieilles d'une centaine d'années. Un jeue Perl Las (qui signifie Perle Bleue) a un go(tléger et
salé. Plus affiné, sa pate se dore et son go(t s'intensifie tout en restant crémeux.

lait pasteurisé
présure végétale
comté de provenance: Dyfed, Pays de Galles

Fabrication : Artisanale Famille : 02 - Les Classiques
Type Lait:  Au lait pasteurisé Sous-Famille: 03 - Vache
Origine : Dyfed - Pays de Galles Certification :
Famille de fromage Pate persillée
Croite Naturelle
lait pasteurisé de vache, présure végétale, ferment lactique, sel
Ingrédients
Gout
Texture Crémeuse
Conservateurs
Allérgenes Protéines de Lait
Poids environ 2,600 KG
Valeurs caloriques
Taux de MG Lait entier
DLUO / Condition de concervation Stockage entre 2°C et 4°C
Type de conditionnement
Conditionnement Conditionné par 1
Microorganismes - Limites - Références
COde artiC|e : 4426 Sauf erreur typographique

Les conditionnements peuvent étre changés sans préavis
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