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Sauf erreur typographique
Les conditionnements peuvent être changés sans préavis

Description commerciale :

Famille :

Sous-Famille :

Certification :

01 - Les Créations

02 - Brebis

Création Relais du Goût

C’est l’association unique entre une brique de brebis et de deux feuilles de cerisier japonais.

Le résultat est original, moderne, fruité avec des saveurs d’amande et de griotte quand elle fraîche, et conserve les 

arômes si typiques du lait de brebis quand elle s’affine.

Nu

FICHE PRODUIT

La Sakura No~Ha®

Origine :

FermièreFabrication :

Au lait cruType Lait :

LactiqueFamille de fromage

Ingrédients

Lait entierTaux de MG

Protéines de LaitAllèrgenes

Conditionné par 10Conditionnement

E522, E331iii, E330Conservateurs

Stockage entre 2°C et 4°CDLUO / Condition de concervation

0,200 KGPoids environ

En caisse  boisType de conditionnement

Non connueValeurs caloriques

 Lait de brebis, présure, ferments lactiques (facultatif), feuille de
cerisier, sel, *sulfate d'aluminium potassique, citrate trisodique,

acide citrique* (*Facultatif selon feuille)

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES / ORGANOLEPTIQUES

Fruitéc, typé brebisGoût
Crémeuse¤MoelleuseTexture

Croûte Naturelle

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Salmonella - N=5, C=0 abscence dans 25g - règlement Européen 853/2004

Staphylocoques à coagulase positive - N=5, c=2, M=10000ufc/ml, M=100000ufc/ml - règlement Européen
853/2004

Listeria Monocytogènes - N=5, C=0 abscence dans 25g - règlement Européen 853/2004

Microorganismes - Limites - Références
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